future®-
GV von Bionetz an der LifeFAIR 09

Zurich, 4. September 2009
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Kabeljau (Gadus morhua)

fish4future®-Zertifikat
Kabeljau

(Gadus morhua)

Die unten unterzeichnenden Parteien bestatigen, dass das oben genannte Produkt

aus dem Fanggebist: Island; Nordost-Atlantik; FAO-Gebiet: 277 (zu prizisieren),

gefangen mit der Fangmethode: Handleine, Langleine, Stellnetz, Ringwade,
Grundschleppnetz qumweltschonend, siehe FishFact)

aufgrund der Analyse der Zertifizierungsgrundlagen nach den fish4future®-Richtlinien
aus nachweislich nachhaltigem Wildfang stammt und daher dkologisch bedenkenlos
konsumiert werden kann.

Die dem Zertifikat zugrundeliegenden Fakten werden laufend Gberprift und aufgrund
aktueller Umweltsituation jihrlich erneuert. Das basierende fish4future® FishFact
sowie die Zertifizierungsgrundlagen kdnnen unter www. fish<dfuture.org eingesehen
werden.

Ausstellungsdatum: 26. August 2009
Giltig bis 31. Dezember 2010

Oberwil, den 11. August 2009

Toby Herrlich Marlise Umiker Name

Bayshore SA Ice-Co GmbH Titel

Geschaftsfiihrer Coo Wissenschaftlicher Beirat
Importeur Produzent fish4futu

25 - CH-4104 Oberwil = Tel: +41 61 562 86 01 - Fax: +41 61 403 16 12 - welcome@fish&future.org
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Juni 2008: Le Silex, 1. Restaurant / first restaurant fish4future®
- Poisson 3
]

«Le Silex»,aulabel

Avec 1,5tdefilets de perches par
année, le «Silex», a Hauterive
(NE), est un gros consommateur
de perches Omstead. D'abord
pourdesraisons qualitatives. <L.a
qualité, la fraicheur et la régula-
rité du calibre et de approvi-
sionnement sont essentielles,
souligne Francoise Pressl-Wen-
ger, chef de cuisine et co-gérante
du restaurant avec Florence Ve-
loso. C’est pour ¢a qu'on a re-
noncé a avoir “de
temps en temps”
des perches lo-
cales.» Les deux

- restauratrices se
Une assiette de filets de perches Meuniére servie au restaurant «Le Silex», a Hauterive. Produites au Canada, félicitent de voir
elles bénéficient désormais du label «Fish 4 Future», développé par Toby Herrlich, de Bayshore SA. deurs» perches au
label, etentendent
le communiquer

msnanre: @S fll€ts de perche oo

et nous éviter le

F. Pressl-Wenger
reproche de ne | (34r)etF. Veloso.

]
durables made inCanada ::::
che du lac! Et la provenance du

Canadainspire confiance, etjus-
OnsaitI'avenir du poisson extrémement menacé par lapéche intensive. Celuide laperche, siappréciée | tificleprixplusélevé denosplats

dans les restaurants suisses, ne fait pas exception. Unimportateur balois vientde créerunlabel de deperches.» www lesilexch
«péche durable» pour cette spécialité suisse... qui provientla plupart dutemps de I'étranger.
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Nov. 2008: Kooperation Goldener Fisch, Netz Basel

eYpresso Nr.7— 10.Februar 2009 FiSChkﬁChe o
s

Kultivieren eine gute Fischkiiche. Oben: Hortensia Herman, Gasthof Solbad, Schweizerhalle; Denise Marx,
Gasthof Neubad, Binningen; Elisabeth und Urs Fiieg, Hotel Merian/Restaurant-Café Spitz, Basel. Unten:Toby
Herrlich, Bayshore SA; Thomas Hinggi; Oskar Miiller, Gasthof Sonne, Kaiseraugst, sowie Dominique Bréandle.

sespienac FISCHrestaurants
kaufen nachhaltig ein

BAYSH@RE
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ocean j care

www.oceancare.org
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Marz 2009: CO,-klimaneutrales KMU 2009
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myclimate

zZertifikat

Die schweizerische Klimaschutzorganisation
myclimate bestatigt, dass die Bayshore SA
mit myclimate klimaneutral ist.

16.25 Tonnen CO;

werden in myclimate Klimaschutzprojekten
kompensiert.

Klimaneutrales
Unternehmen 2009

BAYSH@RE
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myclimate

Protect our planet
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11.10.2007

4 Lander
6 Produzenten
13 Produkte
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... fish4future® in guter Gesellschaft ...

Die Labels fur den Fischgenuss
ohne schlechtes Gewissen

VieleFischarten sind
bedroht. Wer sich an Labels
orientiert, kann heute
trotzdem Fische und Mee-
resfriichte konsumieren.

Die Fakten laut Emahrungsorgant -
satlon der Verenten Natlonen
(FAD): ber die Halfte aller Flsch-
bestande weltwelt werden bis an
thre blologlsche Grenze beflscht,
eln Viertel Ist Uberflscht, erschapft
oder ethalt sich von der Uberfi-
schung. Ein Filnftel der Fichbe-
stiinde |5t miss kg erschlossen. Nur
2 Prozentder weltwelten Fopulatio-
nensind noch wenlgbeflscht

2,6Milliarden Menschen decken
thren Bedarf an tlerschem Ehwelss
durch Flsch, der Lebensunterhalt
wiom 200 Milllonen Menschen hangt
wom Flschfang und den an thn an-
geschlossenen  Industriezwelgen
ab'Wahrend der letzten 20 Jahre hat
slch die Nachfage nach Flschpro-
dukten verdoppelt. Bls 2020 wind
eln Jihrlicher fuwachswon 1,5 Pro-
Zent erwartet.

Wer hlerzulande relnen Gewlssens
Fsche und Meeresfrilchte genles-
senwill, kann dies tun. Folgendela-
belserlelchtern digWahl

Der Marine Stewardship Coun-
cil MEC wurde 1997 vorn WWFund
dem Lebensmittelkonzern Unile-
wer gegriindet. Der MSC hat elnen
Umweltstandard fur nachhalige
und vorbildlich gefithrte Flacherel -
betriebe entwickelt. Dieser Stan-
dard grindet auf elner weltwelten
Fonsultation mitWissenschafilern,
Rscherlexperten und Umwelt-
schutaorganisationen.

In der WWF BSeafeod Group
schliessen sich Untemehmen zu-

sammen, dle einen Beltrag zum
Schutz der Meere lelsten wollen.

Fadder Partnerist es, lhr Flschange-
bot schrittwelse auf Flsche aus
nachhaltly bewlrtschafteten Be-
stiinden und umweltvertrighchen
Fuchten umzustellen. Die Mitgle-
derderWwWF Seafood Group bleten
kelneFlsche mehran, dievom Aus-

sterben bedroht sind. Filr Fische
aus stark Uberflschten Bestinden,
oder Arten, dieaufgrundthrerlang-
samen Fortpflanzung fir Uberf-
schung besonders anfillly sind,
werden mnerhalb elnes lahres Lo-
sungen gesucht Falls kelne Alter-
nativen aus Skologlsch Intakten
Bestiinden gefunden werden, wer-
dendle entsprechenden Flscharten
nichtmehrangebaten.

DieOrganization fair-fishausWin-
terthur will fatre Methoden in der
Gewlinmung von Spelseflschen ent-
wickeln und frdem. MitRilcksicht
auf Bedoriisse und Lelden der Tle-
re, ndem Arten und Umwelt ge-
schont werden und die Flscher an-
pemessen entlihnt werden. Falr-
fish Informiert tiber die Probleme
der heute vorhemschenden Pro-
duktlon von Spelseflschen und
tlher midgliche Alternativen. Die
Organlzation  hat  belsplelswelse
pegen die MelanderFlschzucht in
St.Gallen gekimpft, die letzte Wo-
che geschlossen wurnde.

Welter gibt es das erst einjahrige
Label «fishdfuture s der Oberwiler
Firma Bayshore 54, Dieses Label
unterstiltztFlsch- und Seafoodp mo-
dukte aus nachhaltiger Flscherel
undAquakuitur.

Frenfalls bedenkenlos kiinnen
Zuchtfische mit Bio-Label ge-
gessen werden. Ak welteres Label
bilrgt dasjenige von Friend of the
Sea filr nachhaltly geflschte und
gezilchtete Flsche.

Auch die Fische von ricksichts-
wvoll arbeltenden Schwelzer Benuafs-
fischern und Produkte aus klenen
Zuchtbetrieben, die melst weniger
Intenstv misten aks industriell ar-
bettende, darf man ohne Gewls-
senshisse genlessen.

WIS OE W wenwchywan fair-
fish.ch; wwwifishafuture org
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Herzlichen Dank ...

... fur Ihr Interesse und Ihre Aufmerksamkeit .... !

Toby Herrlich
Bayshore SA, 4.9.2009
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